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ワイン名 ワイン名

タイプ 白・微発泡(アンセストラル方式) タイプ オレンジ

品種 ガルナッチャ・ブランカ 90%、ガルナッチャ・グリ10％ 品種 ガルナッチャ・ブランカ100%

アルコール 12.5% アルコール 13.0%

希望小売価格 ￥6160 希望小売価格 ￥4620

コメント コメント
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ワイン名 ワイン名

タイプ 赤 タイプ オレンジ

品種 ガルナッチャ80%、トレパット10%、カリニェナ10% 品種 ガルナッチャ・ブランカ40％、 マカベオ30％、チャレッロ20％、モスカテル10％

アルコール 13.0% アルコール 13.0%

希望小売価格 ￥4620 希望小売価格 ￥6160

コメント コメント
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ワイン名 ワイン名

タイプ ロゼ タイプ 赤

品種 ガルナッチャ・ブランカ90％、 ガルナッチャ・ティント10％ 品種 ガルナッチャ・ペルーダ100％
アルコール 14.0% アルコール 14.0%

希望小売価格 ￥6160

コメント コメント

7

ワイン名

タイプ 赤

品種 ガルナッチャ100％

アルコール 14.0%

コメント

RAW WINE TOKYO 2025
　Vins Nus（ビンス・ヌス）ワインリスト

2025年5月10日・11日 

＊表示価格は税込みです

産地:D.O.Ca.プリオラート  生産者:ビンス・ヌス

インスタビレ・ペット・ナット 2023

産地:D.O.モンサン  生産者:ビンス・ヌス

キュベ・カルメン 2022

産地:D.O.Ca.プリオラート  生産者:ビンス・ヌス

インスタビレ・ブリサット 2021

SO2含有量 10㎎/L未満
天然酵母でアルコール発酵。快活なシトラスの香り。
軽やかな口当たりに上品な泡沫。フレッシュで辛口。
レモンを思わせる味わいも。余韻に塩味。

SO2含有量 10㎎/L未満
天然酵母, 100%全房発酵。熟した柑橘類の香り。味
わいにはフレッシュさ、ミネラル感、更には穏やかなタ
ンニンも感じるオレンジワイン。

SO2含有量 10㎎/L未満
アンフォラで天然酵母による発酵。18日間のスキンコ
ンタクト。アンフォラにて6ヶ月間熟成。グレープフルー
ツを連想させる味わい。ほんのりタンニンも。

インスタビレ・クラレテ 2021

産地:D.O.Ca.プリオラート  生産者:ビンス・ヌス

インスタビレ・グラナット 2019

産地:D.O.モンサン  生産者:ビンス・ヌス

ジュ・ド・ルージュ 2021

SO2含有量 10㎎/L未満
フレッシュで快活なストロベリーの香り。きれいな酸
味、心地良く明るい印象の赤系果実味はとてもジュー
シー。とても新鮮で飲みやすい。

SO2含有量 32㎎/L
混醸法。600L古樽、アンフォラ、 デミジョンにて12ヶ月
間熟成。酵母香、花やかさ。複雑さもあり控えめなタ
ンニンも感じる。

産地:D.O.Ca.プリオラート  生産者:ビンス・ヌス

インスタビレ・ベルメーユ 2019

希望小売価格 ￥6160

希望小売価格 ￥6160

産地:D.O.Ca.プリオラート  生産者:ビンス・ヌス

SO2含有量 17㎎/L
50%全房発酵。アンフォラにて10ヶ月間熟成。淡いチェ
リーレッド色。フレッシュな赤系果実の香り。やさしく伸び
てくる酸味と穏やかな渋味のバランスはエレガント。

SO2含有量 28㎎/L
天然酵母でアルコール発酵。600Lフレンチオーク古
樽にて12ヶ月間熟成。レッドプラム、レッドチェリーの
香り。凝縮された赤系果実味は余韻が長い。

お問い合わせ先：　輸入元  ㈱正光社ワイン事業部　TEL:03-3683-2811   info@sunseikowines.com    www.sunseikowines.com

ワインのご購入は、こちら ☛
1本からでもご購入OK！
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